
	

RESTAURANT
LA CANZONE DEL CIELO

APPETIZER - Antipasti

MONTE SOLARO APPETIZER - Antipasto di Monte Solaro 25,00 €
Mixed cured meats and cheese, honey and caramelized onions (Misto di salumi e formaggi, miele e cipolle caramellate)

FARAGLIONI APPETIZER - Antipasto dei Faraglioni * 25,00 €
Octopus, squid, anchovy and shrimp (Polpo, calamaro, alici e gamberi)

HAM AND MELON - Prosciutto e Melone 15,00 €
Slices of melon with raw ham (Fette di melone con prosciutto crudo)

CAPRI BRUSCHETTA - Bruschette Capresi 15,00 €
Slices of toasted bread, fresh chopped tomato and basil (Fette di pane tostato, pomodoro a pezzi fresco e basilico)

PARMIGIANA - Parmigiana 20,00 €
Fried aubergines, mozzarella cheese, tomato and basil (Melanzane fritte, mozzarella, pomodoro e basilico)

OCTOPUS SALAD WITH POTATOES - Insalata di Polpo con Patate * 20,00 €
Octopus, potatoes, lemon and parsley (Polpo, patate, limone e prezzemolo)

CAPRESE - Caprese 20,00 €
Buffalo mozzarella cheese, fresh sliced ​​tomato and basil (Mozzarella di bufala, pomodoro a fette fresco e basilico)

FRIED FOOD CUP - Cuoppo di Fritti * 15,00 €
Arancini, potato croquettes, mozzarella bites, seaweed fritters and french fries (Arancini, crocchette di patate, mozzarelline, frittelle di alghe e patate fritte)

FIRST COURSE - Primi Piatti

RAVIOLI CAPRESI * 25,00 €
Stuffed pasta (cheese, mozzarella cheese, egg, parmesan) cherry tomatoes and basil - Pasta ripiena (caciotta, mozzarella, uovo, parmigiano) pomodorini e basilico

SCIALATIELLI DEI FARAGLIONI * 28,00 €
Handmade pasta, mussels, clams, shrimp and squid (Pasta fresca, cozze, vongole, gamberi e calamari)

SPAGHETTI ALLA NERANO 25,00 €
Spaghetti, cheese, zucchini patè and basil (Spaghetti, formaggio, patè di zucchine e basilico)

TAGLIOLINI LIMONE D’AMALFI E GAMBERI * 25,00 €
Handmade pasta, shrimps, lemon and parsley (Pasta fresca, gamberetti, limone e prezzemolo)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 25,00 €
Spaghetti, clams and parsley (Spaghetti, vongole e prezzemolo)

LASAGNA MONTE SOLARO * 25,00 €
Handmade pasta, sauce with meat, mozzarella cheese, egg, béchamel and parmesan (Pasta fresca, sugo con carne, mozzarella, uovo, besciamella e parmigiano)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 22,00 €
Handmade pasta, tomato, mozzarella cheese and basil (Pasta fresca, pomodoro, mozzarella e basilico)

SECOND COURSE - Secondi Piatti

MEDITERRANEAN-STYLE SEA BREAM FILLET - Filetto di Orata alla Mediterranea * 28,00 €
Sea bream, cherry tomatoes, olives, capers and parsley (Orata, pomodorini, olive, capperi e prezzemolo)

SLICED SWORDFISH - Tagliata di Pesce Spada * 28,00 €
Swordfish, rocket, pink pepper and parmesan (Pesce spada, rucola, pepe rosa e parmigiano)

CHICKEN CAPRESE - Pollo alla Caprese * 25,00 €
Chicken, tomato, mozzarella cheese and basil (Pollo, pomodoro, mozzarella e basilico)

SLICED ANGUS - Tagliata di Angus * 30,00 €
Angus, rocket and cherry tomatoes (Angus, rucola e pomodorini)

FRIED SQUID AND SHRIMP - Frittura di Calamari e Gamberi * 25,00 €
Fried squid and shrimp (Calamari e gamberi fritti)

FISH & CHIPS - Pesce e Patate Fritte * 20,00 €
Breaded cod served with french fries (Merluzzo panato servito con patate fritte)

CHICHEN & CHIPS - Pollo e Patate Fritte * 20,00 €
Breaded chicken served with french fries (Petto di pollo panato servito con patate fritte)



SIDE DISHES - Contorni

FRENCH FRIES - Patate Fritte * 10,00 €

MIXED SALAD - Insalata Mista 8,00 €

GRILLED VEGETABLES - Verdure alla Griglia 10,00 €

PIZZA - Pizza

MARGHERITA 20,00 €
Dough, tomato, mozzarella cheese and basil (Impasto, pomodoro, mozzarella e basilico)

HAM & CHEESE 20,00 €
Dough, tomato, mozzarella cheese and raw ham (Impasto, pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo)

CAPRESE 20,00 €
Dough, tomato, mozzarella cheese, cherry tomatoes and pesto (Impasto, pomodoro, mozzarella, pomodorini e pesto)

VEGETARIAN 20,00 €
Dough, mozzarella cheese and vegetables (Impasto, mozzarella e verdure)

SALAMI 20,00 €
Dough, tomato, mozzarella cheese and spicy salami (Impasto, pomodoro, mozzarella e salame piccante)

CAPRICCIOSA 22,00 €
Dough, tomato, mozzarella cheese, baked ham, anchovies, mushrooms and olives (Impasto, pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, alici, funghi e olive)

Dough: 00 flour, brewer's yeast, water, oil, salt (Impasto: farina 00, lievito di birra, acqua, olio, sale)

 SALADS - Insalate

CAPRESE SALAD - Insalata Caprese 20,00 €
Buffalo mozzarella cheese, fresh chopped tomato, rocket and basil (Mozzarella di bufala, pomodoro a pezzi fresco, rucola e basilico)

CAPRESE FARRO SALAD - Insalata di Farro alla Caprese 20,00 €
Farro, mozzarella bites, cherry tomatoes and tuna (Farro, mozzarelline, pomodorini e tonno)

PANZANELLA - Panzanella 20,00 €
Stale bread, tuna, fresh chopped tomato, red onion and basil (Pane raffermo, tonno, pomodoro a pezzi fresco, cipolla rossa e basilico)

CAESAR SALAD - Insalata di Pollo * 25,00 €
Chicken breast, salad, parmesan e toasted bread (Petto di pollo, insalata, parmigiano e pane tostato)

NIZZARDA SALAD - Insalata Nizzarda 25,00 €
Lettuce, tomato, boiled eggs, tuna and anchovies (Lattuga, pomodorini, uova sode, tonno e acciughe)

SHRIMP SALAD - Insalata di Gamberi * 25,00 €
Salad, rocket, lamb's lettuce, shrimp and melon (Insalata, rucola, songino, gamberi e melone)

GREEK SALAD - Insalata Greca 25,00 €
Fresh chopped tomato, red onions, cucumbers, olives, salad and feta (Pomodoro a pezzi fresco, cipolle rosse, cetrioli, olive, insalata e feta)

SERVICE - FREE WIFI - FREE TOILET
2,00 € for person

AVVERTENZE PER IL CONSUMATORE: ALLERGENI
Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione, poichè in cucina durante le preparazioni, non si possono escludere 
contaminazioni. Pertanto i nostri piatti possono contenere le sostanze allergeniche segnalate nell’apposita scheda messa a disposizione della clientela, ai sensi del Reg. UE1169/11. I piatti e/o gli ingredienti contrassegnati con (*) 
sono preparati con materia prima abbattuta e/o congelata all’origine e/o potrebbero essere congelati in base alla stagionalità per garantire la qualità e la sicurezza alimentare, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 
852/04 e successive modifiche o integrazioni.

WARNINGS FOR THE CONSUMER: ALLERGENS
The customer is requested to inform the dining room staff of the need to consume food free of certain allergenic substances before ordering, as contamination cannot be ruled out in the kitchen during preparations. Therefore, our 
dishes may contain allergenic substances reported in the specific sheet made available to customers, pursuant to Reg. EU1169 / 11. Dishes and / or ingredients marked with (*) are prepared with raw material that has been blast 
chilled and / or frozen at the origin and/or could be frozen based on seasonality to guarantee quality and food safety, as described in the HACCP Plan pursuant to Reg. CE 852/04 and subsequent amendments or additions.


