
 

 

 

 

 

DRINKS 
LA CANZONE DEL CIELO 

 

CAFETERIA – Caffetteria 
COFFEE - Caffè 4,00 € 

Coffee espresso, Coffee espresso deck (Espresso, Espresso deck) 

DOUBLE ESPRESSO - Doppio espresso 7,00 € 

DROWNED IN COFFEE - Affogato al Caffè 13,00 € 

CAFETERIA - Caffetteria 6,00 € 

American coffee, Chamomile, Cappuccino, Hot chocolate, Coffee cream, White milk, Milk & Coffee, Hot tea 

(Caffè americano, Camomilla, Cappuccino, Cioccolata calda, Crema caffè, Latte bianco, Latte macchiato, Thè caldo) 

 

SWEET BREAKFAST - Colazione Dolce 
FRUIT TART - Crostata di Frutta 10,00 € 

CAPRESE CHOCOLATE CAKE WITH ICE CREAM - Torta Caprese al Cioccolato 10,00 € (con Gelato 14,00 €) 

CAPRESE LEMON CAKE WITH ICE CREAM - Torta Caprese al Limone 10,00 € (con Gelato 14,00 €) 

CHOCOLATE PROFITEROLES - Profiteroles al Cioccolato * 10,00 € 

CHEESECAKE WITH BERRIES - Cheesecake ai Frutti di Bosco * 10,00 € 

LEMON DELIGHT - Delizia al Limone * 10,00 € 

ICE CREAM - Gelato 9,00 € 

LEMON SORBET - Sorbetto al Limone 12,00 € 

 

SALTY BREAKFAST - Colazione Salata 
TOAST 8,00 € 

Toasted bread, baked ham and cheese (Pane tostato, prosciutto cotto e formaggio) 

PIZZA BREAD SANDWICH 10,00 € 

Pizza Bread, raw ham and cheese (Pane Pizza, prosciutto crudo e provola affumicata) 

HAM & CHEESE SANDWICH - Panino con Prosciutto e Formaggio 10,00 € 

Bread, raw ham/baken ham, mozzarella cheese and salad (Pane, prosciutto crudo/cotto, mozzarella e insalata) 

EGGS AND BACON SANDWICH - Panino Uova e Pancetta 10,00 € 

Bread, scramble  eggs and bacon (Pane, uova strapazzate e pancetta) 

CAPRESE SANDWICH - Panino Caprese 10,00 € 

Bread, mozzarella cheese, fresh sliced tomato and basil (Pane, mozzarella, pomodoro a fette fresco e basilico) 

VEGETARIAN SANDWICH - Panino Vegetariano 10,00 € 

Bread and grilled vegetagles (Pane e verdure alla griglia) 

 

DRINKS - Bevande 
MINERAL WATER - Acqua Minerale (0,5 lt) 4,00 € - (1 lt) 6,00 € 

Still/Sparkling (Liscia/Gassata) 

FRUIT JUICE - Succo di Frutta 6,00 € 

Ace, Pineapple, Apple, Pear, Peach, Tomato, Apricot, Blueberry (Ace, Ananas, Mela, Pera, Pesca, Pomodoro, Albicocca, Mirtillo) 

FRUIT SLUSH - Granita 7,00 € 

Lemon, Pomegranate (Limone, Melograno)  

LIMONCELLO FRUIT SLUSH - Granita al Limoncello 10,00 € 

JUICE - Spremuta 8,00 € 

Orange, Lemon (Arancia, Limone)  

SOFT DRINKS - Bibite 7,00 € 

Bitter Rosso, Campari Soda, Cedrata, Chinotto, Coca Cola, Coca Cola Zero, Crodino, Fanta, Fever Tree, Gatorade 

Iced lemon tea (Limone), Iced peach tea (Pesca), Lemonsoda, Red Bull, Schweppes Lemon (Limone), Schweppes Tonic (Tonica), Sprite 

 

WINES - Vini  
       Goblet - Calice          Bottle - Bottiglia 

White - Bianco  Falanghina del Beneventano IGT   13,00 €   35,00 € 

Greco di Tufo DOCG     13,00 €   35,00 € 

Fiano di Avellino DOCG    13,00 €   35,00 € 

Chardonnay      13,00 €   35,00 € 

Pinot Grigio      13,00 €   35,00 € 

Sauvignon      13,00 €   35,00 € 

Rosè - Rosato   Orano Campania Rosato IGT    13,00 €   35,00 € 

Red - Rosso   Campania Aglianico IGT    12,00 €   30,00 € 

Nero d’Avola      16,00 €   55,00 € 

Chianti      16,00 €   55,00 € 

Pinot Nero      16,00 €   55,00 € 



 

 

 

 

 

 

BEERS - Birre 
Served with Snacks (servito con snacks) 

 

Draft beer Tuborg - Spina Tuborg (0,4 ml) 9,00 € 

Bottle - Bottiglia Heineken/Nastro Azzurro/Corona (0,33 cl) 8,00 € 

 

BUBBLY WINE - Spumante 
Served with Snacks (servito con snacks) 

 

      Goblet - Calice           Bottle - Bottiglia 

Spumante  Mosca Torbato Brut     15,00 €   50,00 €  

      Extra Dry      15,00 €   50,00 € 

      Contadi Castaldi Bianco    16,00 €    70,00 € 

      Contadi Castaldi Rosè    17,00 €   80,00 €  

 

CHAMPAGNE 
Served with Snacks (servito con snacks) 

 

                     Bottle - Bottiglia 

Champagne  Moet Chandon   130,00 € 

        Veuve Clicquot   130,00 € 

        Pommery Rosè   150,00 € 

 

COCKTAILS 
Served with Snacks (servito con snacks) 17,00 € 

 

Americano Espresso Martini Margarita Paloma  Vodka Orange 

Aperol Spritz Gin Fizz Martini Cocktail Pina Colada  Vodka Red Bull 

Aperol Tassoni Gin Lemon Mimosa Rum & Coca  Vodka Tonic 

Bellini Gin Tonic Mojito Sex On The Beach  Whisky & Coca 

Bloody Mary Hugo Spritz Negroni Tequila Sunrise 

Campari Orange Limoncello Spritz Negroni Sbagliato Vodka Lemon   

Campari Spritz Long Island Ice Tea Negroski Vodka Martini 

 

SPECIAL COCKTAILS 
Served with Snacks (servito con snacks) 20,00 € 

 

GIN TONIC: Gin Mare - Hendrik’s - Japanese Gin 

VODKA TONIC: Belvedere Vodka - Grey Goose - Katel One - Beluga 

RUM & COCA: Zacapa 23 - Havana 7 anos - Rum Papa 

 

SPIRITS  
Served with Snacks (servito con snacks) 15,00 € 

 

Amari, Aperol, Baileys, Bitter Campari, Grappa, Kahlua, Limoncello, Martini, Sambuca, Tequila, Vodka, Whisky  

 

 

SERVICE - FREE WIFI - FREE TOILET 
2,00 € for person 

 
 

 
 

 

 

AVVERTENZE PER IL CONSUMATORE: ALLERGENI 

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione, poichè in cucina durante le preparazioni, non si 

possono escludere contaminazioni. Pertanto i nostri piatti possono contenere le sostanze allergeniche segnalate nell’apposita scheda messa a disposizione della clientela, ai sensi del Reg. UE1169/11. I piatti 

e/o gli ingredienti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima abbattuta e/o congelata all’origine e/o potrebbero essere congelati in base alla stagionalità per garantire la qualità e la sicurezza 

alimentare, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e successive modifiche o integrazioni. 

 

WARNINGS FOR THE CONSUMER: ALLERGENS 

The customer is requested to inform the dining room staff of the need to consume food free of certain allergenic substances before ordering, as contamination cannot be ruled out in the kitchen during 

preparations. Therefore, our dishes may contain allergenic substances reported in the specific sheet made available to customers, pursuant to Reg. EU1169 / 11. Dishes and / or ingredients marked with (*) are 

prepared with raw material that has been blast chilled and / or frozen at the origin and/or could be frozen based on seasonality to guarantee quality and food safety, as described in the HACCP Plan pursuant 

to Reg. CE 852/04 and subsequent amendments or additions. 


